Doradca
smaku

Roladki z grillowanego baktazana z serem feta
—

SMAK_PL

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
45 MIN 1-2

SKELADNIKI
baktazan 2 szt.
oliwa 2 duze tyz.
ser feta 1209
czarne oliwki Smak 2 duze tyz.
pomidory suszone 2 duze tyz.
jogurt naturalny 1 duza tyz.

Grill przyprawa pikantna Prymat 1 duza tyz.

Do smaku:
sol

pieprz kolorowy

Do dekoracji:

bazylia Swieza

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Baktazany pokroi¢ wzdtuz na cienkie plastry. Kazdy plaster posmarowac oliwg i posypac
przyprawg do grilla, solg i pieprzem. Grillowa¢ po 2-3 minuty z kazdej strony. Odtozy¢ plastry z
boku grilla by zmiekty.

2. W misce utrze¢ ser feta z jogurtem i pieprzem. Doda¢ drobno posiekane oliwki i suszone
pomidory, wymieszac. Kazdy plaster cieptego baktazana posmarowad serkiem, utozy¢ po kilka
liskéw Swiezej bazylii i ciasno zrolowac.






