Doradca
smaku

Pieczona biata kietbasa z sosem cebulowym

SMAK_PL

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI
Sktadniki:
kietbasa biata 1 kg
masto 4 duze tyz.
cebula czerwona 3 szt
maka 2 duze tyz.
woda 250 mililitréw

chrzan tarty Smak

Do smaku:
sol
pieprz kolorowy

Cynamon mielony Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbase umy¢, ponacinac i wytozy¢ na brytfanne podlewajac delikatnie wodg i posypujac pidrami
masta. Wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do 190 stopni i piec ok. 40 minut. W potowie pieczenia
posypac pokrojong w pidra cebula.

Upieczong kietbase wyja¢ z piekarnika. Zdjg¢ cebule i na jej bazie przygotowac sos: do
zarumienionej cebuli doda¢ make i wode, wymieszad a nastepnie catos¢ zagotowac. Gotowy sos
zmiksowac na jednolitg mase i doprawi¢ do smaku solg, pieprzem kolorowym i szczypta
cynamonu.

Na pétmisek wytozy¢ kietbaski, polac je sosem i podawad z chrzanem.



