Doradca

smaku
Paprykowe todeczki
BEN-KA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
Farsz do papryki:
serek naturalny 15 dag
szczypiorek posiekany 1 duza tyz.
papryka 0.5 sztuki
Papryka wedzona stodka mielona Prymat 0.3 tyzeczki
Pieprz czarny mielony Prymat 4 szczypty
kietki 1 duza tyz.
Papryka:
papryki oczyszczone 1.5 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczone i umyte papryki czerwone kroimy na tédeczki.

Serek mieszamy z posiekanym szczypiorkiem i drobno pokrojona papryka.

Przyprawiamy na ostro solg, swiezo mielonym pieprzem i wedzona papryka.

tédeczki papryki nadziewamy serkiem, uktadamy je na ulubionej satacie, a wierzch posypujemy
kietkami.



