Doradca
smaku

Zupa grzybowa z makaronem
r

N W MOJEJ KUCHNI

$mietana 18-procentowa

200 graméw

woda 1 szklanka
maka pszenna 3 tyzki
sol 2 tyzeczki
Pieprz czarny mielony Prymat 1 tyzeczka
smalec 2 tyzki

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKELADNIKI
Sktadniki:
wywar grzybowy 1 litr
grzyby suszone 1 szklanka
podgrzybki 70 dag
woda 2.5 litra
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki
ziele angielskie 4 sztuki
Gatka muszkatotowa mielona Prymat 2 szczypty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wla¢ wode, wsypac ziele angielskie, liscie laurowe, wtoszczyzne rozdrobniong w rozdrabniaczu lub na
tarce startej i zagotowac.

Doda¢ zamrozong porcje wywaru grzybowego, porcje zamrozonych podgrzybkéw, porcje suszonych prawdziwkéw.
Dodac¢ tyzke domowego smalcu ze skwareczkami i gotowa¢ z 40 minut na Srednim ogniu.

Dodac sdl, gatke muszkatotowg, pieprz zmielony, Smietane wymiesza¢ z woda i maka i wla¢ do zupy, zagotowac do
zageszczenia zupy mieszajac.

Poda¢ z ugotowanym makaronem np. kokardki.






