Doradca
smaku

Szybka kolacja

R'N'G KITCHEN

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 1-2

SKELADNIKI
Sktadniki:
satata rzymska 1 sztuka
pomidor sliwkowy 6 sztuk
oliwki czarne Smak 50 graméw
szalotka 2 sztuki
pieprz zielony w zalewie 1 tyzeczka
sliwki zé6tte 2 sztuki
mozzarella 50 graméw
bagietka 2 sztuki
zabki czosnku 2 sztuki
bekon 150 gramoéw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Safate myjemy, osuszamy, kroimy.

Pomidorki myjemy, kroimy.

Oliwki osgczamy, kroimy.

Szalotki obieramy, kroimy.

Pieprz osaczamy.

Sliwki myjemy, kroimy w kostke.

Owoce i warzywa, razem z serem mieszamy, polewamy oliwg i octem (do smaku). Ewentualnie mozna
dodac midd.

W tym czasie piekarnik rozgrzewamy do 180°C. Bagietki dowolnie kroimy i zapiekamy kwadrans.
Jednoczesnie bekon smazymy na suchej patelni.

Bagietki nacieramy zabkiem czosnku, polewamy wytopionym ttuszczem z bekonu.

Podajemy razem.






