Doradca
smaku

Smaczny sernik pieczony na biszkoptach z zurawing

W MOJEJ KUCHNI

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZE) 1H 5+

SKELADNIKI
twardg pottiusty 1 kilogram
cukier 1 szklanka
jajko 6 sztuk
olejek cytrynowy 2 krople
Zurawina suszona 10 dag
kasza manna 3 tyzki
biszkopty okragte 1 opakowanie
cukier puder do posypania 0.5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowanie:

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

W misie robota zéttka, cukier, aromat utrze¢ do biatosci z 4 minuty na najwyzszych
obrotach (twardg powinien by¢ zmielony na bardzo drobnym sitku w maszynce do
miesa).

Do masy doda¢ zmielony twarég w maszynce do miesa na drobnych oczkach sitka,
wsypac¢ namoczong i odsgczong zurawine, kasze manng i potgczy¢ sktadniki.

Na koniec doda¢ ubite na sztywno biatka i delikatnie tyzkg wmiesza¢ w sernik(biatka
zawsze ubijam o temperaturze pokojowej ale powinny by¢ sSwieze).

Tortownica 24 cm z papierem do pieczenia i forma silikonowa kekséwka (dla meza do
pracy), na dnie poukfadad biszkopty.

Piekarnik nagrzany na 180°C, grzanie gdéra/dét, wstawi¢ formy i piec okoto 50-60
minut, do suchego patyczka, w formach dobrze wystudzi¢ serniki, przed podaniem
posypac pudrem






