Doradca
smaku

Swigteczny makowiec

DORADCA SMAKU

Cukier z wanilia do ciast i deserow Prymat

Na mase makowa:

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
POWYZEJ 1H 5+

SKELADNIKI
Na ciasto:
maka krupczatka 200 g
masto 200 g
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 2 mate tyz.
proszek do pieczenia 1 mata tyz.
smalec 50 ¢
cukier puder 50 ¢
kasza manna 3 duze tyz.
zé6ttko jajek 3 szt.

1 opakowanie

masa makowa 1 puszka
orzechy pekan 50 ¢
kasza manna 3 duze tyz.
biatko 3 szt.

Do dekoracji:
lukier biaty
kakao

ptatki czekoladowe



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na stolnice lub do miski przesia¢ make, dodad reszte sktadnikéw i zagnies¢ ciasto po czym
odstawi¢ je na 24 godziny do lodéwki. Biatka ubi¢ na sztywno i delikatnie wymiesza¢ z masa
makowg, orzechami oraz kaszg mannag.

Po 24 godzinach rozwatkowac ciasto na grubos¢ 1 cm, wiozy¢ do formy wysmarowanej mastem i
zala¢ masa makowa.

Resztg ciasta udekorowa¢ makowiec, po czym piec w temperaturze 180°C przez 50 minut.
Makowiec ostudzi¢, udekorowa¢ lukrem, kakao oraz ptatkami czekolady.



