
Ogórki musztardowe

MYSIUNIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 10 kg

koper

chrzan

czosnek

ziele angielskie

Liść laurowy suszony Prymat

woda 3 litry

ocet 0.5 litra

sól 6 łyżki

cukier 60 dasg

musztarda 18 łyzeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ogórkom odciac ogonki i przekroic je w zdłuż na 4 czesci, ukladac ścisle w sloikach i dodac
wzystkie przyprawy. Zalewe zagotowac, ostudzic i zalac ogórki. Pasteryzowac w słoikach 20 minut
Z jednej porcji wychodzi ok 11 dużych słoików


