Doradca
smaku

Ogorki konserwowe

MYSIUNIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

ogorki

chrzan

czosnek

marchew

cebula

Lis¢ laurowy suszony Prymat

ziele angielskie

koper

woda 4 litra
ocet 0.5 litra
cukiuer 12 tyzka

sol 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

umyte ogérki uktadamy scisle w stoikach. Na dnie wktadamy koper, wrzucamy po 2 plasterki
marchewki, jeden zabek czosnku, 1 kawalek chrzanu, troszke gorczycy, 3 plastry cebuli, po 3
ziarenka pieprzu, 2 male ziarenka ziela i pét liscia laurowego. Sktadniki zalewy gotujemu i gdy jest
ciepta zalewamy nia ogérki. Pasteryzujemy ok 10 minut



