Doradca
smaku

Watrébki indycze z glazurowanymi w miodzie gruszkami i
truskawkami podane na cieptych tostach z chatki
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30 MIN 3.4

SKEADNIKI

watrébki indycze 400 g

maka 3 tyzki

olej do smazenia 0,5 szklanki
chatka kilka kromek
cukier 100 g

masto 50 ¢

midd pitny 40 ml

winiak 40 ml

gruszki 4 Swieze sztuki
truskawki sSwieze 100 g

mieta Swieza kilka listkéw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku rozpusci¢ cukier. Gdy osiggnie konsystencje karmelu, doda¢ masto i gruszki. Catos¢
dusi¢ 10 minut, doda¢ posiekang miete, winiak i miéd pitny. Zestawi¢ z ognia.

Oczyszczone watrdbki pokroi¢ w plastry o grubosci 1,5 cm, oprészy¢ maka i obsmazyé na
rozgrzanej patelni. Gorgce watrébki utozy¢ na tostach z chatki. Podawad z glazurowanymi
gruszkami i truskawkami udekorowanymi swieza mietg



