Doradca
smaku

Bagietka prowansalska z szynkg szwarcwaldzka,
pomidorami cherry i kaparami

SMAK _PL
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

bagietka prowansalska 2 sztuki

szynka szwarcwaldzka 200 gram

pomidorki koktajlowe 200 gram

jabtuszka kaparowe

bazylia swieza

masto 82% 50 gram

czosnek 1 zgbek

Ziota prowansalskie suszone Prymat

Do smaku:

pieprz kolorowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowa¢ masto - w blenderze zmiksowa¢ na aksamitng mase masto z dodatkiem Ziét
prowansalskich Prymat i zabku czosnku. Bagietki przekroi¢ na potéwki, a nastepnie wzdtuz na dwie
czesci. Wstawi¢ do nagrzanego do 190 stopni piekarnika i lekko zarumieni¢. Wyja¢ z piekarnika,
kazda kanapke posmarowac przygotowanym mastem. Nastepnie uktadac cienkie plastry szynki,
pokrojone na potéwki pomidorki oraz Jabtuszka kaparowe Smak. Gotowg kanapke oprészy¢
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