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Czosnek suszony Prymat

Doradca
smaku

Polski krem borowikowo-pieczarkowy

‘ KUCHAREK_PL

— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN
SKEADNIKI

pieczarki 700 gram
borowiki 200 gram
suszone borowiki 20 gram
cebula 2 sztuki
tymianek 1 opakowanie

1 opakowanie

woda 1,5 litra
masto 82% 100 gram
wino biate wytrawne 50 mililitréw
olej rzepakowy 100 mililitréw
bulion warzywny Kucharek 1 litr

Do smaku:

Pieprz biaty mielony Prymat

Przyprawa do potraw Kucharek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Suszone grzyby umy¢, wtozy¢ do garnka z woda (0,5 1), chwile moczy¢ i gotowac do miekkosci.
Grzyby przecedzi¢, a wywar zredukowac o potowe. Przestudzone grzyby wiozy¢ do blendera i z
wywarem blendowa¢ na gtadka paste. Pieczarki i borowiki podsmazy¢ na patelni na tadny ztoty
kolor. W oddzielnym garnku na masle skarmelizowa¢ cebule, doda¢ tymianek i czosnek, podlac
winem i gotowad. Podsmazone grzyby wytozy¢ na durszlak, aby pozby¢ sie nadmiaru ttuszczu
pozostatego ze smazenia. Wla¢ wode i doda¢ bulion warzywny. Gotowa¢ do miekkosci grzybdw, a
pod koniec doda¢ paste z suszonych grzybdw oraz przyprawy. Wszystko zmiksowa¢ na gtadki
krem, doda¢ masto i ewentualnie doprawi¢ do smaku. Podawad z gorgcym puree ziemniaczanym
albo chrupigca bagietka ziotowa.

Kucharek radzi:

1. Réwnie smaczng zupe mozna uzyskac z suszonych grzybdéw. Nalezy je tylko wczesniej namoczy¢
w wodzie lub mleku. Pozostata wode z grzybéw warto doda¢ do zupy.

2. Zupa grzybowa doskonale smakuje z dodatkiem makaronu ftazankowego lub typu nitki.

3. Sekret dobrze przyprawionych grzybéw tkwi w Przyprawie do potraw Kucharek, ktéra pozwala
wydoby¢ z grzybdéw gteboki smak.



