Doradca

smaku
Meksykanskie rollsy
LINKA2107
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

placki do tortilli 4 sztuki
serek Smietankowy 280 gramoéw
papryczka chilli 1 sztuka
papryka czerwona 1 sztuka
puszka kukurydzy 0.5 sztuki
szynka konserwowa 12 plastréw
26ity ser 12 plastréw
satata mastowa 12 lisci
szczypiorek 1 peczek

papryczka ostra piri piri 1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Papryczke chili bardzo drobno posieka¢, doda¢ do serka Smietankowego i doktadnie wymieszac.
2. Czerwong papryke umy¢, pozbawi¢ gniazda nasiennego i pokroi¢ w drobna kosteczke, a
szczypiorek drobno posiekad. Kukurydze odsgczy¢ z zalewy, a satate doktadnie umy¢ i osuszy¢.

3. Placki tortilli posmarowac pikantnym serkiem, posypac kukurydza, papryka, szczypiorkiem,
utozy¢ po 3 liscie sataty, 3 plastry szynki, 3 plastry zéttego sera i zwing¢ ciasno w rulon.

4. Gotowe tortille zawing¢ w folie aluminiowa i wstawic¢ do lodéwki na okoto 30-40 minut.

5. Po tym czasie kazdy rulon pokroi¢ na kawatki o grubosci okoto 2-3cm, spigé wykataczka i
udekorowaé marynowang papryczka pir-piri.



