Ciasto Kubus

SKEADNIKI

Biszkopt:

jajko

cukier

maka pszenna
maka ziemniaczana

proszek do pieczenia

Masa kubusiowa:
sok marchwiowy
budyn waniliowy

cukier

Masa smietanowa:
Smietana 30%

cukier puder

galaretka pomaranczowa

woda

Dodatkowo:
delicje
galaretki pomaranczowe

woda

Doradca
smaku

BIETKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
POWYZE] 1H

4 sztuki
4 tyzki
3 tyzki
1 tyzka

1 tyzeczka

900 mililitréw
3 sztuki

3 byzki

500 mililitréw
2 tyzki
1 sztuka

1 szklanka

300 graméw
2 sztuki

2 szklanki

©

ILOSC
PORC]I
5+



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Ubijamy biatka z cukrem, dodajemy po jednym zéttku, na koniec dajemy make pszenna,
ziemniaczana i proszek. Lekko mieszamy i wyktadamy do formy o wymiarach 25x35 cm wytozonej
papierem do pieczenia. Pieczemy okoto 20 minut w temp. 180 stopni do suchego patyczka.

Dwie galaretki pomaranczowe rozpuszczamy w dwoch szklankach wody i odstawiamy do stezenia.
Masa kubusiowa:

Odlewamy szklanke soku kubus i mieszamy w nim budynie waniliowe. Pozostaty sok zagotowujemy
z cukrem i wlewamy powoli powstaty budynh.

Masa $mietanowa:

Galaretke pomarafczowa rozpuszczamy w szklance wody i odstawiamy do wystudzenia. Smietane
ubijamy z cukrem pudrem i wlewamy powoli tezejacg galaretke.

Przektadanie:

Na biszkopt wyktadamy ciepta mase kubusiowa i odstawiamy w zimne miejsce, nastepnie dajemy
mase $Smietanowg, uktadamy delicje i zalewamy tezejacymi galaretkami.



