
sałtka z indykiem

AGNIESZKA214

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pieczona piers kurczka 20 dkg

kapusta pekińska 1,2 szt

łodyga selera 3 szt

sos: musztarda 1 łyz

olej 1,3 szkl

sok z cytryny 1,2

ząbek czosnku 2

sól, pieprz

ziemniaki

bazylia 1,4 łyżeczki

tymianek 1,4 łyżeczki

lód 1,2 szt

jajko ugotowane na twardo 6 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

sałtę i kapuste pokroić w paski zimniki w półplasterki, a mięso w słupki. Jajka przekroić w kostkę.
Składniki soosu umieścić w słoiku i kilkakrotnie nim potrząsnąc by poswtał sos. Na misce
wymieszać wszytkie składniki razem z sosem.


