Doradca
smaku

Satatka z ogdrkéw z chili

MYSIUNIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKEADNIKI
ogorki 2,5 kg
czosnek 1.5 gtowki

chili Prymat 1 tyzeczki

sol 4 tyzki
ocet 1,5 szklanki
olej 8 tyzki
cukier 0.5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki razem ze skérka pokroic w plasterki, czosnek przecisnac i wymieszac razem z ogérkami.
wsyztskie sktadniki zalewy zagotowac i goragca zalee wlac do ogdrkéw. pozostawic tak na kilka
godzin co jakis czas mieszajgc. Satatke wtozyc do stoikdw i pasteryzowac ok 10 minut



