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Duet herbaciany z konfitura z ptatkow rézy
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30 MIN 5+

SKELADNIKI
Napar z herbaty ,, Imperium stonca” 50 ml
biata czekolada 200 g
z6ttko jajek 2 sztuki
cukier 40 g
ptatki zelatyny 4 sztuki
Smietana 36% 30049
biszkopty podtuzne 1 opakowanie
konfitura z ptatkéw rézy 120 g
cytryna 1 sztuka
Syrop: 250 ml
woda 200 ml
cukier 50 ¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Napar z herbaty doprowadzi¢ do wrzenia wraz z 200 g $émietany. Po wystudzeniu odcisng¢ napar. Zéttka
utrze¢ z cukrem, a nastepnie dodac przygotowany wczesniej napar z herbaty. Czekolade rozpusci¢, Smietane
ubi¢, a zelatyne namoczy¢ w wodzie. Do zéttek dodad czekolade i zelatyne, a na koficu bitg Smietane.

Wode zagotowac z cukrem, tworzac syrop cukrowy i potgczy¢ go z konfitura z ptatkéw rézy i sokiem
cytrynowym. Przygotowanym syropem nasgczy¢ biszkopty.

Dno tortownicy wytozy¢ nasaczonymi biszkoptami, przetozy¢ masg herbaciang, a nastepnie utozy¢ kolejng
warstwe biszkoptéw i dopetni¢ masa. Tak przygotowany deser odstawi¢ do lodéwki i pozostawi¢ do momentu
stezenia.



