Doradca

smaku
Malinowe tiramisu
VIOLETOWEKUCHARZENIE
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
Na 2 porcje:
Biszkopty 100 graméw
kawa rozpuszczalna 0.25 szklanki
serek mascarpone 250 graméw
biata czekolada 50 graméw
maliny Swieze 0.75 szklanki

kakao do posypania 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wczesniej zaparzamy kawe. Robimy jg wedtug uznania - mocniejsza lub stabsza. Ja na tg porcje
zaparzytam okoto tyzeczke kawy. Odstawiamy do przestygniecia.

Biszkopty tamiemy na mniejsze kawatki, moczymy w kawie, uktadamy w szklankach. Nastepnie
rozktadamy potowe malin.

Serek mascarpone ubijamy na puch z roztopiong i przestudzong biatg czekolada. Serek rozktadamy
na malinach. Kolejng warstwa tiramisu sg znéw maliny. Na wierzchu uktadamy nasgczony w kawie
biszkopcik. Catos¢ obsypujemy kakao. Chtodzimy w lodéwce.



