Doradca

Sernik dyniowy z oreo

SKEADNIKI

Na sernik:

puree z dyni
twardg potttusty
ser ricotta
masto

jajko

cukier puder
budyn waniliowy

maka kukurydziana

Dodatkowo:
ciasteczka typu Oreo

herbatniki

Polewa:
Smietana 30%
czekolada 80%

czekolada mleczna

smaku
KORAL
CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

370 graméw
550 graméw
200 graméw
100 graméw
4 sztuki

145 graméw
30 graméw

0.5 tyzki

15 sztuk

10 sztuk

100 mililitry
20 gramy

80 gramy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+



Na tortownice o srednicy 20 cm.

Spdd wyktadamy herbatnikami.

Biatka oddzielamy od z6ttek i odstawiamy do loddwki.

Do miksera przektadamy oba rodzaje sera i miksujemy, potem dodajemy zéttka, masto, cukier
puder. Skfadniki doktadnie miksujemy do uzyskania jednolitej serowej masy. Do zmiksowanych
sktadnikéw dodajemy dynie. Cato$¢ ponownie miksujemy.

Potem dodajemy make kukurydziang oraz budyn.

Oddzielone ubijamy biatka z dodatkiem szczypty soli na sztywno.

Do masy serowej dodajemy piane z biatek i delikatnie faczymy jg z masg serowa.

Na przygotowany spdd herbatnikowy wyktadamy 1/3 masy serowej. Uktadamy na niej potowe
ciastek oreo. Na ciastka wyktadamy nastepng 1/3 masy serowej i zndéw uktadamy ciastka. Catos¢
przykrywamy ostatnig czescig masy serowej.

Sernik pieczemy ok 60 minut w 180°C. Studzimy w piekarniku.

Smietane podgrzewamy, dodajemy pokruszona czekolade, mieszamy do catkowitego
rozpuszczenia sie czekolady.

Sernik polewamy ostudzong polewa, ale jeszcze ptynna.

Sernik zostawiamy do catkowitego zwarcia sie polewy.



