Doradca
smaku

Satatka z wedzong piersig kaczki

R'N'G KITCHEN

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
Sktadniki:
satata lodowa 1 sztuka
winogrona czerwone 200 graméw
piers z kaczki 300 graméw
orzeszki piniowe prazone 1 gars¢
pomidor malinowy 1 sztuka
Dressing:
biaty ocet winny 2 tyzki
Musztarda miodowa Prymat 2 tyzki
Musztarda francuska Prymat 1 tyzka
oliwa 5 tyzek
midd ptynny 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Satate optukatem, osuszytem, porwatem na mniejsze kawatki. Winogrona po umyciu pokroitem na
potéwki. Orzeszki pinii uprazytem na suchej patelni. Pier$ kaczki pokroitem w plastry.
Przygotowatem sos. Potgczytem wszystkie sktadniki. Doktadnie wymieszatem, az powstata emulsja.
Na salaterce roztozytem piers$ kaczki, satate, potéwki winogrona, czastki pomidora. Posypatem
orzeszkami, Polatem sosem.



