Doradca
smaku

Rolada drozdzowa

KASIA PICHCI

e - CZAS ILOSC
= . PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

45 MIN 5+

SKEADNIKI
Ciasto:
maka 25 dag
masto 82% 5 dag
cukier 5 dag
jajko 1 sztuka
mleko 1/3
drozdze 1.5 dag
sol 1 szczypta

Nadzienie do rolady:
dzem truskawkowy 20 dag

sliwki 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze pokruszy¢ i wymieszac z tyzka cukru i maki. Doda¢ letnie mleko i wymieszad. Odstawi¢ w ciepte miejsce
do wyrosniecia.

Do miski doda¢ pozostatg make cukier sél. Doda¢ rozczyn i rozpuszczone przestudzone masto. Wszystko
wymieszac i zagniec gtadkie dos¢ geste ciasto. Odstawi¢ do wyrosSniecia.

Gdy podwoi swojg objetos¢ wytozy¢ na podsypany maka stét i zagniec gtadkie ciasto. Jesli ciasto jest zbyt
rzadkie dodac troche maki. Ciasto rozwatkowac na prostokatny placek.

Nastepnie posmarowa¢ marmolada lub dzemem. Na ciescie uktadamy rzedami plastry sliwek. Cato$¢ zwih w
rolade.

Przetozy¢ wszystko do kekséwki wytozonej papierem do pieczenia i piec okoto 35 minut w temperaturze 180
stopni.

SMACZNEGO






