Doradca
smaku

Doradca Smaku IX: Grillowany ser kozi z satatkg, odc. 17

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI

Sktadniki:

kozi ser (roladka) 0.5 kilograma

figi 4 sztuki

miéd 4 tyzeczki

kietki groszku cukrowego 50 gramow

Sos satatkowy wiloski z bazylia i oregano Prymat 1 opakowanie

cate buraczki marynowane 4 sztuki

cebula czerwona 1 sztuka

woda 3 tyzki

oliwa 3 tyzki

orzeszki ziemne niesolone 4 tyzki

konfitura z gorzkiej pomaranczy 2 tyzki

brioszka grillowana 1 sztuka

masto 20 graméw

Do smaku:

Cynamon caty Prymat

Dekoracja:

Jabtuszka kaparowe Smak



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do duzej miski przesypujemy zawartos¢ opakowania sosu wtoskiego, dodajemy wode, olej i
mieszamy. Nastepnie dodajemy pokrojong w piérka cebule, pokrojone w plastry buraczki oraz
kietki, mieszamy.

Figi kroimy na potéwki. Na patelni rozgrzewamy masto, przektadamy figi czesciag wewnetrznga i
polewamy miodem. Dodajemy 2 czesci kory cynamonu i karmelizujemy.

Ser kozi kroimy na plastry po ok. 1 cm i grillujemy z obu stron na patelni. Brioszke kroimy na
kromki i réwniez grillujemy z obu stron

Satatke przektadamy do miseczek, posypujemy orzeszkami, na wierzchu uktadamy jabtuszka
kaparowe. Na kromki broszki ktadziemy grillowany ser kozi i figi. Podajemy z konfitura z
pomaranczy.



