Doradca
smaku

Zurek z jajkiem i wedling

SKEADNIKI

Zurek

zeberka wieprzowe
kietbasa slaska
boczek wedzony
ziemniaki
czoshek

zakwas na zur
woda

jajko

majeranek

sol

pieprz

KATARZYNA59

CZAS
PRZYGOTOWANIA
45 MIN

300 graméw
200 graméw
200 graméw
4 sztuki

2 zabki

400 mililitréw
2 litry

3 sztuki

1 tyzeczka

1 szczypta

1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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PORC]I
3-4

1. Zeberka przektadam do garnka. Wlewam wode i gotuje okoto 30 minut. Boczek oraz kietbase

kroje w kostke. Wedline oraz czosnek dodaje do wywaru. Catos¢ gotuje na matym ogniu okoto 45
minut. Nastepnie do wywaru wlewam zakwas. Gotuje 5 minut. Zurek doprawiam do smaku solg,
pieprzem oraz majerankiem.

2. Ziemniaki obieram, kroje w kostke i gotuje do miekkosci w osolonej wodzie. Ziemniaki dodaje do

zurku. Mieszam.

3. Jajka gotuje na twardo. Obieram, przekrawam na pét. Jajka uktadam na talerzu, zalewam

zurkiem i podaje.



