Doradca
smaku

Doradca Smaku IX: Spaghetti z krewetkami i chorizo, odc.
12

DORADCA SMAKU

— CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI
makaron spaghetti 500 graméw
krewetki Black Tiger 20 sztuk
chorizo 100 gramoéw
olej z suszonych pomidorow 3 tyzki
cebula 1 sztuka
Czosnek marynowany Smak 7 zabkéw
oliwki zielone Smak 10 sztuk
suszone pomidory z ziotami Smak 6
masto 2 tyzki
bazylia Swieza 3-4 sztuki
Do smaku:

Sél morska jodowana drobnoziarnista Prymat
Pieprz kolorowy Prymat w miynku
Bazylia suszona Prymat

Tymianek suszony Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Na suchej patelni smazymy pokrojong w paski kietbase chorizo, aby wytopit sie z niej tluszcz. Na
drugiej patelni na oleju z suszonych pomidoréw smazymy pokrojony w kostke marynowany
czosnek, cebule, dodajemy tymianek, a nastepnie krewetki, zielone oliwki, suszone pomidory,
doprawiamy do smaku pieprzem i solg. Dodajemy masto, chorizo, bazylie oraz spaghetti.
Przygotowane spaghetti z krewetkami i chorizo podajemy dekorujac $wieza bazylia.



