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SKEADNIKI

Biszkopt:
jajko
cukier
olej
maka
ocet

proszek do pieczenia

Krem waniliowy:
mleko

budyn waniliowy
cukier wanilinowy
masto

cukier puder

spirytus

Dodatkowo:
borowki

galaretka jagodowa

Doradca
smaku

KATARZYNA59

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

6 sztuki

1 szklanki
1.5 tyzki
8 szklanki
1 tyzka

1 tyzka

3 szklanki

3 opakowania
2 opakowania
200 graméw
3 tyzki

50 mililitréw

300 graméw

3 opakowania

ILOSC
PORCJI
5+



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Biszkopt:

Biatka ubijam na sztywna piane. Nie przerywajac ubijania dodaje z6ttka oraz cukier. Nastepnie
dodaje olej, make, ocet oraz proszek do pieczenia. Ciasto przelewam na blaszke o wymiarach 24 x
35 c¢cm, wytozong papierem do pieczenia. Biszkopt pieke okoto 40 minut w temp. 170 stopni. Po
przestudzeniu ciasto przekrawam na dwa réwne blaty.

2. Krem waniliowy: Dwie szklanki mleka zagotowuje razem z cukrem waniliowym. W pozostatym
mleku mieszam budynie. Mase wlewam do gotujacego sie mleka. Mieszam i gotuje 2 minuty.
Budyn odstawiam do przestudzenia. Masto razem z cukrem pudrem ucieram na puszysta mase.
Stopniowo dodaje budyn. Ucieram. Wlewam alkohol i wszystko razem ucieram.

3. Na jeden blat biszkoptu wyktadam 2/3 kremu. Wyréwnuje. Przykrywam drugim blatem ciasta.
Wyktadam pozostaty krem. Wyréwnuije.

4. Galaretki rozpuszczam w 3 szklankach wrzatku. Studze. Boréwki amerykanskie uktadam na
wierzchu ciasta. Zalewam tezejgcg galaretka jagodowg. Ciasto wstawiam na 2 godziny do loddwki.
Po tym czasie jest gotowe do podania.



