Doradca
smaku

Jajka pod pierzynka sosu z chrzanowg nutkg

KATARZYNKA455
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Jajka
jajko 10 sztuk
szynka 5 plastréw
Z6ity ser 4 plastry
ogorek konserwowy 2 sztuki
chrzan 1 tyzeczka
por (biata czes¢) 3cm
majonez 5 tyzek
sol 1 szczypta
pieprz 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka gotujemy na twardo, po odlaniu wody z gotowania zalewamy wodga zimna.

Wystudzone jajka obieramy i kroimy wzdtuz na pét. Oprédszamy sola i pieprzem.

Plastry szynki i sera kroimy w drobniutka kosteczke. Drobno tez kroimy ogérki i siekamy por.
Wszystkie sktadniki tagczymy majonezem i doprawiamy do smaku. Naktadamy na przygotowane
potéwki jajek.



