Doradca
smaku

Boterkoek, czyli przepyszne ciasto maslane rodem z
Holandii

DIANA RUSILOWICZ

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
45 MIN 5+
SKEADNIKI

Forma o Srednicy okoto 20 cm

masto 82% 200 gramy

maka pszenna 200 gramy

cukier brazowy 200 gramy

jajko 1 sztuka

sol 1 szczypta

Ponadto:

mleko 2 tyzki

ptatki migdatowe 1 gars¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miekkie masto wymiesza¢ z cukrem.

Doda¢ make, jajko oraz szczypte soli.

Catos¢ doktadnie wymieszad, a nastepnie szybko i delikatnie zagnie$¢ za pomocg dtoni.

(Moga pozostacd niewielkie grudki.)

Powstatg mase przetozy(¢ (lekko dociskajgc) do formy uprzednio wystanej papierem do pieczenia.
Wierzch posmarowad mlekiem lub mlekiem potgczonym z zéttkiem i widelcem zrobic kratke.

Na koncu powierzchnie ciasta posypac odrobing ptatkéw migdatowych.

Boterkoek wstawi¢ do rozgrzanego piekarnika i piec okoto 30 minut w 180 stopniach.

(Ciasto powinno lekko podrosnac i by¢ odrobine zarumienione.)

Kroi¢ po catkowitym ostudzeniu.



