Doradca
smaku

Kruche ciasto sliwkowo jabtkowe

MYSIUNIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
sliwki 50 dag
jabtka 5 szt
z6ttko jajek 2
jajko 1
maka 3 szklanki
masto 0.5
margaryna 0.5
kwasna smietana 3 tyzki
cukier 1 szklanki
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

wszystkie skladniki ciasta wyrabiamy i dzielimy na 2 porcje, jedna watkujemy i ktadziemy na
blaszcce, druga wkladamy do zamrazalnika loub zostawiamy (jak kto woli). ciasto w blaszce lekko
posypujemy butka tartg aby sok z owocdw nie spowodowal ze bedzie zaklace. jabtka kroimy w
¢wiartki sliwki dryulujemy i korimy w potowki, ukladamy na ciescie. Druga czesc ciasta jesli nie
zamrazalismy to watkujemy i ktgdziemy na owoce i przebijamy widelcem, jesli zamrazaliSmy to
ucieramy na tarelku z duzymi oczkami. pieczemy ok 40 minut



