Doradca
smaku

Makaron rurka z prawdziwkami...

W MOJEJ KUCHNI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
45 MIN

SKELADNIKI
sktadniki:
makaron 1 opakowanie
prawdziwki 70 dag
woda 0.7 litra
sol 1 tyzeczka
smalec 1 tyzka
Pieprz czarny Prymat w mtynku 1 tyzeczka
cebula 2 sztuki
Kucharek przyprawa do potraw 1 tyzeczka
Smietana 12% 200 mililitréw
maka pszenna 1 tyzka
koperek 1 peczek

ILOSC
@ PORC]I
3-4

Prawdziwki oczysci¢, pokroi¢, szybko optukaé na durszlaku, wsypac do garnka i gotowaé w nie

duzej ilosci wody z solg okoto 20 minut.

Na smalcu zrumieni¢ pokrojony w kostke schab z cebulg, dodac grzyby z wywarem, przyprawe
Kucharek, pieprz mielony i gotowac z 10 minut.

Smietane wymiesza¢ z maka i wla¢ do sosu, miesza¢ do zageszczenia sosu.
Makaron ugotowac w osolonej wodzie i poda¢ z sosem. Posypa¢ koperkiem.



