Doradca
smaku

Sernik pomaranczowy z kasza manna
DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

POWYZE] 1H 5+

SKELADNIKI
Sktadniki:
ser biaty 350 graméw
kasza manna 240 graméw
cukier brzozowy 200 graméw
jajko 2 sztuki
mleko 200 mililitrow
jogurt naturalny 3 tyzki
pomarancze 200 graméw
skdérka pomaranczowa 0,5 tyzki
masto 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto: Ser, jogurt, jajka i cukier ucieramy. Dodajemy skérke z pomaranczy, mleko i kasze. Catos¢
bardzo doktadnie mieszamy.

Srednia forme do pieczenia smarujemy mastem i wylewamy pét masy serowej.

Pomarancze kroimy w drobng kostke i posypujemy nig mase. Na pokrojong pomarancze wylewamy
drugg czes¢ masy.

Pieczenie: Catos¢ pieczemy w 180°C okoto godziny. Po tym czasie wytgczamy piekarnik i
pozostawiamy sernik do wystudzenia, lekko uchylajgc drzwiczki.

Smacznego!
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