Doradca
smaku

Krucha tarta ze sliwkami i cynamonem.
7’(\: BABECZKA35

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

POWYZE) 1H 5+

SKELADNIKI
Ciasto:
maka tortowa 1.5 szklanki
cukier trzcinowy 0.5 szklanki
jajko 1 sztuka
proszek do pieczenia 1 szczypta
$mietana 18 proc 1 tyzka
masto lub margaryna 10 dag
Dodatkowo:
sliwki 30 dag
cynamon 1 szczypta
cukier waniliowy 1 sztuka
maka pszenna 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wykonanie tarty ze sliwkami:

KROK 1 Z podanych sktadnikéw zagniatamy ciasto. Formujemy kule i chtodzimy pét godziny w
lodéwce.



KROK 2

KROK 3

KROK 4

Nastepnie ciasto watkujemy na stolnicy lekko posypanej maka, watkujemy na koto o
srednicy okoto 27 cm i przektadamy na blaszke od tortownicy o srednicy 25 cm. Na
ciasto naktadamy wczesdniej umyte i wypestkowane Sliwki. Posypujemy cukrem
waniliowym i oprészamy cynamonem wedtug uznania. Brzegi tarty lekko podnosimy
do géry i formujemy falbanke.

Tarte pieczemy w temperaturze 180 stopni do zrumienienia przez okoto 50 minut.
Upieczong studzimy.

Gotowa tarte kroimy i podajemy. Smacznego zycze.



