Doradca

smaku
Fasolka po bretonsku
MYSIUNIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
fasola biata 0.5 kg
cebula biata 1
kietbasa 40 dag

Majeranek suszony Prymat

sol i pieprz
maki 6 tyzki
margaryna 2 tyzki

margaryna do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

fasole dzien przed zalewamy zimna woda (aby namokla). cebule kroimy w drobniutka kostke i
przesmazamy na patelni, dodajemy pokrojong w kostke kietbase i smazymy. Fasolke gotujemy,
gdy jest juz troche miekka dodajemy cebule z kietbasa i gotujemy do miekkosci. doprawiamy,
taczymy z zasmazka i gotowe



