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Ekspresowa drozdzéwka z jagodami i czereSniami
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SKEADNIKI

Na ciasto
maka pszenna
mleko

cukier

jaja

olej

drozdze

Na kruszonke
maka pszenna
cukier

masto 82%

Ponad to
jagody
czeresnie

cukier puder

3 szklanki

1 szklanka
0.6 szklanki
3 sztuki

6 tyzek

30 gramoéw

8 tyzek
4 tyzki

3 byzki

1 szklanka
1 szklanka

2 tyzki
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA




Ciasto:

Mleko podgrzad i wymieszac z drozdzami i 1/2 szklanki maki.

Jajka roztrzepa¢ z cukrem, dodad drozdze z maka i mlekiem, olej i reszte maki. Doktadnie
wymieszaé wszystko tyzka. Przykry¢ sciereczka i odstawi¢ na chwile do wyrosniecia.

W tym czasie owoce umy¢, czeresnie wypestkowac i podzieli¢ na potdwki.

Kruszkonka:

Z maki, masta i cukru zagnies¢ kruszonke.

Pieczenie:

Ciasto wyla¢ na wysmarowana mastem blaszke, wytozy¢ réwnomiernie owoce i pokry¢ kruszonka.
Piec w nagrzanym do 180 st. C piekarniku przez 40 min.

Podawa¢ posypane cukrem pudrem.

Smacznego!



