Doradca
smaku

Sernik na podtuznych biszkoptach

MALINKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZE) 1H 5+
SKEADNIKI
Spdd :
biszkopty podtuzne 20 sztuk
amaretto 5 tyzek
Masa truskawkowa :
truskawki sSwieze 700 graméw
woda goraca 100 mililitréw
galaretka jagodowa 2 sztuki
cukier brazowy 4 tyzki
Masa serowa :
ser biaty 1000 graméw
jogurt grecki 400 graméw
cukier puder 5 tyzek
Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzeczki
wrzatek 3 tyzki
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Przygotowanie :
KROK 1 Truskawki (5009) zagotowad z bragzowym cukrem. Doda¢ galaretki rozpuszczone we

wrzatku, wymieszac.




KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Prostokatng blache wytozy¢ papierem do pieczenia, pouktadaé biszkopty, nasaczy¢
amaretto i przela¢ mase truskawkowg. Do masy powtykad pozostate owoce. Ciasto
schowac do lodéwki, by masa stezata.

Ser zmiksowac z jogurtem i cukrem, dodac¢ rozpuszczong zelatyne, wymieszac.

Przygotowana mase przela¢ na mase truskawkowa, na ktérej mozna pouktadac
Swieze owoce (opcjonalnie).

Ciasto na noc schowa¢ do lodéwki. Mozna réwniez przystroi¢ swiezymi listkami miety.



