Doradca
smaku

Serowe tiramisu

DORADCA SMAKU

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZE) 1H 1-2

SKELADNIKI
Sktadniki:
Biszkopty 4 sztuki
kawa rozpuszczalna 1 filizanka
serek naturalny 150 graméw
Zelatyna wieprzowa Prymat 0,5 tyzeczki
stodzik 0,5 tyzeczki
kakao kilka szczypt
aromat smietankowy kilka kropli

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Serek miksujemy, dolewamy do niego rozpuszczong zelatyne i stodzik. Na dnie salaterki uktadamy
2 biszkopty nasgczone kawg z aromatem $mietankowym. Na to wktadamy potowe masy serowe;j,
potem znéw biszkopty nasaczone kawg z aromatem $mietankowym, a na to reszte masy. Gdy
catos¢ stezeje, posypujemy naturalnym kakao. Deser schtadzamy kilkadziesigt minut w lodéwce.



