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Chlebek cukiniowy na stodko z olejem i z pestkami dyni
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SKEADNIKI

U mnie forma o wymiarach okoto 9,5 x 27,5 cm, ale moze by¢ wieksza:

cukinia 300 graméw
olej z pestek dyni 200 mililitréw
cukier 200 graméw
jajko 2 sztuki
maka pszenna 400 graméw
pestki dyni 60 graméw
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
sol 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukinie zetrze¢ na grubych oczkach tarki i delikatnie odsaczy¢ z nadmiaru ptynu. W jednej misce
doktadnie wymieszac olej, cukier, jajka i na kohcu cukinie, a w drugiej make, pestki z dyni, sode
oczyszczong oraz sél. Nastepnie zawartosci obu misek nalezy wymiesza¢ do uzyskania jednolitej
masy. Catos¢ przetozy¢ do formy wystanej papierem do pieczenia i wstawic¢ do rozgrzanego
piekarnika. Piec okoto 50-60 minut (do tzw. "suchego patyczka") w temperaturze 180 stopni.



