SKEADNIKI

Sktadniki na sos malinowy:

maliny Swieze
sos balsamiczny
sél

pieprz

sok z cytryny

miod

Pozostate:

ciasto francuskie
maliny Swieze

tosos wedzony

ser feta

pomidorki koktajlowe
bazylia Swieza

tymianek

Doradca
smaku

Babeczki z tososiem i sosem malinowym
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— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
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200 graméw
1 tyzka

1 szczypta

1 szczypta

1 tyzka

1 tyzka

1 opakowanie
50 graméw
100 gramoéw
50 gramoéw

6 sztuk

4 gatazki

4 gatazki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto francuskie kroje na 6 kwadratéw 12x12 cm. Forme do pieczenia muffin smaruje dokfadnie
ttuszczem. Kwadraty ciasta wyktadam we wgtebienia formy i dociskam. Na dno kazdej babeczki
wyktadam ser feta, pokrojonego pomidora koktajlowego, kawatki tososia, z wierzchu posypuje
tymiankiem swiezym. Wktadam do nagrzanego piekarnika temperatury 180 stopni géra-dét i pieke
okoto 30-35 minut. Dziesie¢ minut przed kohcem pieczenia dodaje po kilka malin.

Reszte malin przektadam do rondelka, dodaje sos balsamico, miéd, cytryne i podgrzewam az
maliny zrobia sie miekkie. Przecieram przez sito, pestki wyrzucam i przektadam sos z powrotem do
rondelka. Dodaje sél, pieprz i chwile redukuje az zrobi sie gesty. Babeczki polewam sosem przed
podaniem, dekoruje bazylig. Babeczki przed wyjeciem z formy lekko obkrawam tatwiej wtedy

wyjda.



