Doradca
smaku

Teczowe muffinki
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1H 5+

SKELADNIKI
Sktadniki:
maka tortowa 1.5 szklanki
maka ziemniaczana 1 tyzka
cukier 0.5 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
jajko 3 sztuki
olej 4 tyzki
Dodatkowo:
zelki 12 sztuk
bita Smietana 1 sztuka
barwnik spozywczy do ciast 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Najpierw ubijamy jajka z cukrem na puszystg mase.

2. Potem wlewamy olej i wszystko ubijamy jeszcze raz.

3. Dodajemy proszek do pieczenia oraz obie maki. Miksujemy wszystko na gtadka mase.

4. Nastepnie ciasto przelewamy do formy na muffinki i pieczemy w 170 stopniach przez 25-30 minut.

5. Muffinki upieczone odstawiamy do wystygniecia. W tym samym czasie przygotowujemy bitg Smietane.
Ubijamy ja wedtug opakowania albo po prostu bierzemy gotowa. Dzielimy jg na dwie czesci. Jedna pozostaje
biata, a do drugiej dodajemy barwnik, aby byta ona niebieska.

6. Nastepnie bierzemy muffinki i smarujemy kazdg niebieska bitg Smietang. Z biatej wyciskamy rekawem
cukierniczym chmurki.

7. Zelki kroimy na mniejsze czesci i wbijamy w chmurki tak aby powstata tecza. Gotowe. Smacznego!



