Doradca

smaku

Zupa pomidorowa Eli z makaronem nalesnikowym
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ELI_555
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

porcja rosotowa z kurczaka 1 sztuka

marchewka 1 sztuka

pietruszka 1 sztuka

seler korzeniowy sredniej wielkosci 1/4 sztuki

czosnek 3 zabki

Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki

Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku

Przyprawa do zup i potraw Kucharek do smaku

natka pietruszki
cebula

Ziele angielskie cate Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pozostate sktadniki:

Ciasto nalesnikowe:

1 szklanka piwa jasnego
2 jajka

sél do smaku

do dekorac;ji
1 sztuka

4 ziarenka

1/4 kg maki(okoto-ciasto musi mie¢ konsystencje gestej Smietany)

Wszystkie sktadniki ciasta zmiksowac i usmazy¢ cienkie nalesniki.Nalesniki przykry¢ folig,zeby zmiekty.Miekkie nalesniki
zwing¢(kazdy osobno) w rulon i pokroi¢ jak makaron.

Z podanych sktadnikéw ugotowac rosét (okoto 4 litry) i przecedzi¢.Jarzyny po ugotowaniu pokroi¢ i wrzuci¢ do zupy.Doda¢
koncentrat pomidorowy i jeszcze przegotowaé.Zupe doktadnie zmiksowac z jarzynami.Doprawi¢ do smaku maggi.Zupe
nala¢ na talerze,doda¢ makaron nalesniowy i udekorowa¢ $mietang i natka.Smacznego!






