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- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 1.5 szklanki
mak suchy 1.5 szklanki
cukier 1.5 szlkanki
biatka jajek 1.5 szklanki
margaryna 3/4 kostki
proszrk do pieczenia 2 tyzeczki
rodzynki 10 dkg
sol szczypta
orzechy wiloskie 10 posiekane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne roztopic¢ i ostudzi¢.Make,mak,cukier i proszek do pieczenia wymiesza¢ w misce.Biatka
ubi¢ z solg na sztywng piane.Margaryne wla¢ do suchych produktéw i wymiesza¢.Dodac 1/3 piany
z biatek i delikatnie wymiesza¢.Doda¢ orzechy,rodzymki i wymiesza¢.Na koniec dodac reszte piany
i jeszcze raz delikatnie wymieszac¢.Blache do pieczenia wytozy¢ papierem do pieczenia i wylaé
ciasto.Piec w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez okoto 40-50 minut.Smacznego!

Ja przetozytam ciasto konfiturg wisniowo-orzechowg (przepis w mojej galerii) i posypatam cukrem
pudrem.



