
Żurek

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

woda 2 l

KOSC WEDZONA 1 kg

boczek 20 dag

kiełbasa 30 dag

czosnek 3 ząbki

sól

pieprz

Przyprawa do zup i potraw Kucharek

żur 1 butelka

koperek

jajko ugotowane na twardo

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Gotujemy wywar na kości wędzonej. Boczek i kiełbasę kroimy w niewielką kostkę i podsmażamy,
dodajemy do wywaru. Zupę zalewamy żurem. Doprawiamy do smaku, podajemy z ugotowanymi
jajkami/ziemniakami/posiekanym koperkiem.


