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SKEADNIKI
Sktadniki:
pieczarki 600 graméw
cebule 2 sztuki
ogorek konserwowy 4 sztuki
natka pietruszki 0.5 peczka
majonez 4 tyzki
musztarda 1.5 tyzki

Pieprz czarny Prymat w mtynku 0.25 tyzeczki

sol 0.5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokroi¢ w pidrka i sparzy¢ wrzatkiem. Pieczarki pokroi¢ na plasterki i gotowac okoto 5
minut, odcedzi¢. Natke posiekad, ogérki pokroi¢ w kostke a jajka zetrze¢ na grubych oczkach.
Sktadniki umiesci¢ w misce, doda¢ majonez i musztarde oraz sél i pieprz do smaku i wymieszaé
satatke. Przed podaniem dobrze jest schtodzi¢ satatke okoto 2 godzin.



