Doradca

smaku
Jagodowe serniczki Zewy
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
45 MIN 5+
SKEADNIKI
twardg pottiusty 250 graméw
serek homogenizowany 200 graméw
serek waniliowy 140 graméw
jajko 2 sztuki
woda 4 tyzki
budyn waniliowy 1 opakowanie
cukier 2 tyzki
jagody 187.5 mililitréw
maka 1 tyzka
cukier puder 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Twardg rozgnies¢, dodac serki (np. homogenizowane) oraz serek waniliowy i wymieszac. Potem
doda¢ budyn, jajka, wode rézang i cukier, wymieszac.

Do formy na muffinki wiozy¢ silikonowe foremki na babeczki i rozdzieli¢ do nich mase serowa.
Jagody obtoczy¢ w tyzce maki i rozdzieli¢ je na kazda foremke. Serniczki piec w piekarniku
nagrzanym do 180 stopni przez 30-35 minut. Wystudzi¢, wyjac z foremek i oprészy¢ przed
podaniem cukrem pudrem.



