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Ciasto marchewkowe z polewg z biatej czekolady
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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

1H 5+

SKEADNIKI

Sktadniki gtéwne:

marchewka 400 graméw
maka 2 szklanki
olej 1 szklanka
cukier 1.3 szklanki
jajko 4 sztuki
rodzynki 1 gars¢
morele suszone 1 garsc
cyhamon 2 tyzeczki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
Soda oczyszczona Prymat 1.5 tyzeczki
sol 1 szczypta
Polewa:

biata czekolada 2 sztuki
serek mascarpone 250 graméw
Dodatki:

zurawina 100 gramoéw



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

KROK 1. Obrang marchewke scieramy na tarce o drobnych oczkach. Rodzynki i morele
przelewamy wrzatkiem i siekamy na mniejsze kawatki.

KROK 2. Do miski przesiewamy make wraz z proszkiem do pieczenia, sodg oczyszczona,
cynamonem i szczyptg soli. Olej mieszamy z jajkami, dodajemy cukier, suche sktadniki z miski,
suszone owoce oraz startg marchewke i wszystko doktadnie mieszamy.

KROK 3. Ciasto przelewamy do formy wytozonej papierem do pieczenia i wstawiamy do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni C na okoto 55 minut.

KROK 4. Biatg czekolade rozpuszczamy w kapieli wodnej, a gdy delikatnie ostygnie taczymy ja z
serkiem mascarpone. Powstatg polewe wylewamy na ostudzone ciasto, posypujemy kandyzowana
zurawing i wstawiamy do lodéwki do stezenia.



