
konfitura morelowa z amaretto

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

morele bez skórki 1/2 kg

cukier 1/2 kg.

sok z cytryny 2 łyżki

likier amaretto 4 łyzki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Morele rozdrobnić blenderem, dodać cukier sok z cytryny i zagotować. Jak konfitura się zagęści
dodać amaretto, wymieszać i nakładać do słoików. Odwrócić je do góry dnem.


