
Jabłuszka w karmelu

AGNIESZKA172

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

cukier 25 dag

sok z cytryny 5 ml

jabłko kwaśne 8 kilka szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

w rondelku z sokiem z cytryny rozpuścić cukier, Podgrzewać aż do momentu gdy syrop
zgęstnieje.Następnie wymieszać z kilkoma kroplami barwnika spożywczego. Jabłka umyć i osuszyć.
Zanurzyć w gorącym karmelu i odstawić do ostygnięcia.


