Doradca
smaku

Grzybowy zurek z wedling i jajkiem
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SKELADNIKI
Zupa
zakwas 1.5 szklanki
wedlina 50 dag
grzyby suszone 1 tyzka
czosnek 1 zabek
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 sztuka
majeranek 1 tyzka
jajka ugotowane na twardo 6 sztuk
sol i pieprz 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wlewamy wode(ok 2 1/2 ) i stawiamy do gotowania. Dodajemy susz grzybowy(
zmielone grzyby), lis¢ laurowy i czosnek. Kietbase kroimy w grubsze talarki i dodajemy do
zupy(mozna podsmazyc).

Wszystko razem gotujemy i dodajemy zakwas(wg swojego smaku) i majeranek, doprawiamy
przyprawami do smaku (jesli ktos chce mozna dodad smietane).

Jajka gotujemy na twardo, obieramy i kroimy.

Naktadamy je na talerz i zalewamy goraca zupa.



