Leczo z cukinii

SKEADNIKI

cukinia

cebula

kietbasa zwyczajna
szynka

zabek czosnku
koncentrat pomidorowy
sol

pieprz

papryka zielona
papryka zotta

papryka czerwona
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Cukinie obra¢, wydrazy¢ pestki, pokroi¢ w duzg kostke. Papryke pokroi¢ w paseczki. Cukinie i
papryke wrzuci¢ do duzego garnka, posoli¢ i dusi¢ dolewajac troche wody. Na patelni podsmazy¢

drobno posiekang cebulke, rozdrobniony czosnek i pokrojona w kostke kietbase i szynke. Wszystkie

skfadniki potaczy¢ w duzym rondlu, doda¢ koncentrat pomidorowy. Doprawi¢ do smaku solg i

pieprzem.



