Doradca
smaku

Spaghetti frittata

R'N'G KITCHEN

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 1-2

SKEADNIKI

makaron spaghetti 200 ¢

jajko 2 szt
mleko 3,2% 4 tyzki
masto 2 tyzki

parmezan starty

sol i pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron rozgrzatem we wrzgcej wodzie. Odcedzitem, przetozytem do miski.

Do przestudzonego makaronu dodatem ubite jajka, 4 tyzki parmezanu i mleko. Doprawitem solg i
pieprzem, starannie wymieszatem.

Patelnie ustawitem na $rednim ogniu, rozpuscitem masto. Wlatem mieszanine makaronu z jajkami,
przykrytem, smazytem ok. 5 minut.

Gdy frittata $cieta sie i zrobita lekko bragzowa na wierzchu odwrécitem jg i usmazytem druga strone.
Podatem posypana z startym parmezanem.



