
paczki na parze

BARBARA48

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 2 szklanki

mleko 3/4 szklankki

drożdże 4 dkg

cukier3\\ 3 lyzeczki

czekolada mleczna 1 szt

kakao 2 lyzki

dżem owocowy 5 lyzeczek

jajko 2 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do ciepłego mleka dodajemy rozkruszone drożdże, cukier i sół. Odstawiamy przykrytą miskę do
rozpuszczenia drożdży. Potem dodajemy jajka, mąke i razem wszystko mieszamy tak aby ciasto
było jednolite. Przykrywamy i odstawiamy do wyrośnięcia. Ciasto wykładamy na stolnice,
wałkujemy na grubość 2 cm. wykrawamy szklanką koła i parujemy pączki nad parą. POLEWA:
czekolade rozpuścić dodać dżem i kakao i razem wszystko wymieszać.Polać pączki.


